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Foie gras de canard « maison », confit d’oignons de Roscoff .... 149.00€   le kilo

Saumon fumé par nos soins ............................................................... 65.00€ le kg

Coquille de crabe macédoine ................................................. 4.10€ pièce

Gravlax de truite bretonne à la truffe .........................................  6.50€ pièce

Assortiment de charcuterie de Noël  .............................................. 5.90€ pièce

Tartelette aux 3 saumons, légumes et crème acidulée ............... 6.80€ pièce

Pain de Saint-Jacques, mayonnaise safranée, tuile de sésame . 7.00€ pièce

Tourte de gibier et foie gras (2-3 personnes)  ...................................... 8.00€ pièce

Nos Entrées froides

Nos Apéritifs

Canapé festif de Noël ................................. 1.00€ pièce

Pain surprise campagne
 Petit (50 pièces) ................................... 35.00€ pièce

 Grand (80 pièces) ................................. 39.00€ pièce

Plateau apéritif :
verrine de Noël, canapé, navette, mini blinis, mini wraps
12 pièces .......................................................................... 12.90€

18 pièces .......................................................................... 19.30€

24 pièces .......................................................................... 25.80€

Panier acras, crevettes panées - 12 pièces .......... 12.90€ 



Filet de lotte bretonne, crème coco et combava ............. 11.00€  la part

Filet de St Pierre sauce homardine ................................... 10.00€ la part

Dos de saumon, sauce citron à l’aneth ............................. 10.00€  la part

Coquille Saint-Jacques ........................................................................... 5.10€ pièce

à la fondue de poireaux ou au champagne 
Boudin blanc nature ou aux truffes (1%)  
Bouchée de ris de veau aux morilles .................................................. 7.20€  pièce

Feuilleté volaille et cèpes ................................................................ 5.40€ pièce

Cocotte de saumon et gambas aux  agrumes ............................. 6.00€ pièce

Nos Entrées chaudes

Risotto champignons .............................. 7.50€ la part

pointe d’asperge et fèves, copeaux de parmesan 
Tourte de légumes d’hiver .................... 7.20€ la part 

Tajine végétarien .................................... 9.50€ la part

Nos  Plats
Végétariens

Nos Poissons



Nos Menus

Apéritif : Limoux, Baburu, 
Domaine Aubert et Mathieu

Saumon, St-Jacques : IGP Périgord, La Grange aux pies
Costière de Nîmes, La bergerie , Domaine Luc Baudet

Volaille : Lubéron Malacore, Domaine Bastide Duclaux 
Foie gras : Gewurztraminer , La vie en rose 

Domaine vignoble du rêveur
Lotte : Coteaux du Bourguignon, Domaine Joseph Drouin

Les Conseils de Clothilde :

Menu Gourmand
Mises en bouche

Crème brûlée au foie gras au blé noir 
torréfié / petite tarte de lieu fumé, 
crémeux d’avocat au citron vert

Tartelette aux 3 saumons
et sa crème acidulée

Filet de poularde sauce morilles
Pressé de pommes de terre 

amandine 22.90€

Menu Plaisir
Blini de sarrasin, chantilly mascarpo-

ne, chorizo, noisettes / wraps saumon 
fumé quenelle, crème safran

Buchette de foie gras 
au poivre Sarawak,

biscuit madeleine et magret fumé 
confit aux figues

Tournedos de lotte sauce coco et 
combava

Mousseline de carottes au curry 
et petits légumes au gingembre

32.90€

Duo de charcuterie de Noël

Émincé de dinde sauce 
forestière, brochette
 de pommes de terre

Surprise de Noël

Menu Enfant

9.90€



Nos Charcuteries de NoëlPour obtenir une viande plus savoureuse, 
pensez à nos farces et sauces maison

Sauce morilles et jus de truffes, sauce 
au vin de Cahors, sauce à l’armagnac, 

sauce homardine

Pâté en croute de gibier
Ballottine de volaille aux fruits secs
Ballottine de dinde à la pistache

Porcelet farcie
Tourte de gibier foie gras

Terrine de gibier
Foie gras de canard

Caviar d’Aquitaine (20g ou 50g)

Cuisse de canard confite, sauce armagnac ......................... 9.50 € la part

Pavé de cerf, jus de griottes et amaretto .............................. 9.50 € la part

Joue de bœuf confite au vin de Cahors et truffes ..................... 9.50€ pièce

Suprême de poularde, sauce morilles et  jus de truffes ................ 9.50 € la part

Rôti de porcelet à la bière de Noël et sirop d’érable ............. 9.50 € la part

Riz aux amandes .................................... 2.80€  la part

Gratin dauphinois ................................... 2.80€  la part

Pressé de pommes de terre, beurre baratte 
et tomate rôtie  ....................................... 2.80€  la part

Julienne de légumes au gingembre, 
mousseline de carottes curry .................. 2.80€  la part

Nos Viandes

Nos Accompagnements



Tous nos produits sont fabriqués 
dans notre laboratoire 

de Plonévez-Porzay par notre équipe. 

Afin d’être mieux servis, nous vous conseillons de commander 
avant  mercredi 20 et mardi 27 décembre, merci.

Notre boutique sera ouverte 
dimanche 24 et 31 décembre :

de 9h00 à 16h en continu

Pour votre santé, évitez d
e m

anger trop gras, trop sucré, trop salé - w
w

w
.m

angerbouger.fr
Photos non contractuelles. Tarifs en vigueur au 01/12/2023

Tiphaine, Olivier et toute l’équipe Tiphaine, Olivier et toute l’équipe 
vous souhaitentvous souhaitent

 de Joyeuses Fêtes de fin d’année ... de Joyeuses Fêtes de fin d’année ...
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